


Voorgerechten

.

P A N  P U R I  2 1
pijnboompitten, Parmezaan,
rucola, zwarte olijvencrumble en
mierikswortelmayonaise

R U N D S C A R P A C C I O  1 8
tartaar van zalm met wasabi
mascarpone

Hoofdgerechten
D R U N K E N P O R C  3 0
gemarineerd in Jack Daniels, soja en zwarte peper, gestoofde
bimi en aardappelgerecht naar keuze

T E M P U R A  V A N  B L O E M K O O L  2 9  ( V )
met fregola sarda en ratatouille groenten

N O B A S H I  T O M  K H A  3 2
met paksoi, mini erengi en rijst

A R G E N T I J N S E  B L A C K  A N G U S  R I B  E Y E  3 9
met witloofsalade, aardappelgerecht en saus naar keuze

hoeveboter, citroen, verse tartaarsaus en aardappelgerecht naar
keuze

S L I P T O N G E N  3 2

krokant gefrituurde kip, tonkatsu,
Japanse mayo en bonito flakes

T E M P U R A  N O B A S H I  1 8

C H I C K E N  K A T S U  1 7
B U R R A T A  2 4  ( V )
met rode biet, sesam en gember-
dressing

yuzu-saffraan aioli en pinda
crunch

DUO VAN KAAS- GARNAAL 18
aioli van gekonfijte look en
crispy chili



.

Nagerechten
S O E S  ‘ E X O T I Q U E ’  1 3
ananas, passievrucht en Malibu-room

D A M E  B L A N C H E  1 2
vanille-ijs, stracciatella-ijs, warme chocolade saus,
slagroom & Oreocrumble

T I R A M I S U  M E T  S P E C U L O O S  1 3
huisgemaakt

T A R T E L E T T E  1 3
met yuzu crémeux en ijs van pistache

C R È M E  B R Û L É E  1 2
pandan likeur, koffie en kardemom

LIQUID DESSERTS 12
Irish coffee - Italian coffee - Baileys coffee - French coffee - ...


